Menu du diner

Entrées
Cheescake de buffle, Tartare de Reine des Préalpes, reduction de soia (8,13,14) € 15,00
Cote d'agneau panée*, millefeuille de pomme de terre et mayonnaise a la truffe (8,3,10)€ 12,00

Flan de pommes de terre violettes et fondue au gorgonzola (10,14) € 10,00
Carpaccio de saumon mariné , crodtons, poudre de capres et glace au cren (raifort) (8,11)

€ 13,00
Gambas* géantes grillées, guacamole et craquelins de noix de cajou (1,8,9) € 13,00
Poulpe* confit, créme de féves et pecorino (7,14) €12,00
Les pates
Bigoli au rago(t d'agneau et pistaches grillées (2,8,10) € 13,00
Fusilli bucati a la créme de tomates datterini, stracciatella et huile de basilic (8,14) € 10,00
Lasagnes de lapin a la creme de courgettes et paté d'olives Taggiasche (2,8,10) € 13,00

Calamarata au gransoporo* (crabe geant) avec creme de lentilles et pain grillé (8,9) € 15,00
Gnocchetti (Boulettes de pommes de terre) aux calamars®, créme de haricots cannellini

et pistou de tomates datterini (2,8,14) € 13,00
Spaghetti carrés a la "carbonara aux crevettes rouges™ (2,8,14) € 15,00

Les plats

Tagliata de boeuf avec pommes de terre gratinées (2) € 19,00
Chévre confit, artichauts a la menthe et mousse au gorgonzola (14) € 19,00
Ventre de porc cuite a basse température, oignon Tropea aigre-doux et sauce Bourbon (14)

€ 17,00
Tagliata de thon* aux graines de lin et ratatouille de légumes (11) € 20,00
Saumon en cro(te*, salade de pommes de terre et créme sure (8,11,14) € 19,00
Filet de poisson-scorpion* pané, gratin de riz rouge et petits pois, mayonnaise au citron (3,8,14)

€ 19,00
Les desserts
Tiramisu (1,8,10,14) € 5,00
Salami au chocolat (1,8,10,14) € 5,00
Parfait glacé au nougat, coulis de framboises* (1,8,10,14) € 6,00
Sorbet aux fraises et mousse de coco* € 5,00
Fondant au chocolat et glace aux baies (8,10,14) € 6,00
Couvert € 2,50

(les chiffres entre parenthéses indiquent les allergénes - pour plus d'informations demandez au
personnel de la salle le tableau des allergénes)

* Selon I'offre du marché, certains produits peuvent étre surgelés d'origine ou surgelés grace a un
systéme de refroidissement rapide



