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Menu Cena
Antipasti

Pulled pork, focaccia integrale fatta in casa e salsa bourbon (3,8,14) € 13,00
Cheese cake di capra, battuta di regina delle prealpi, salsa al wasabi (8,14) € 15,00
Flan di chiodini e fonduta di taleggio (10,14) € 10,00
Polpo grigliato, millefoglie di patate e maionese alla senape (3,7,10) €12,00
Gamberoni* in saor, galletta di patate e maionese al balsamico (1,9) € 13,00
Bresaola di tonno, radicchio condito e polvere di capperi (11) € 13,00
Primi

Sopa coada (2,8,14) € 16,00
Bigoli con ragu di camoscio e anacardi tostati (1,2,8,10) € 13,00
Vellutata di patate viola e porri, zucchine fritte e ricotta salata (14) € 10,00

Ravioli neri ripieni di baccala e scorza di limone con crema di basilico (7,8,10,11)
€ 13,00
Paccheri con crema di zucca, gransoporo e polvere di taggiasche (8,9) € 15,00

Spaghetti alla chitarra cacio e pepe con tartare di gamberi rossi* (8,9,14) € 15,00

Secondi

Tagliata di manzo con puré di patate al tartufo (14) € 19,00
Filetto di maiale, cipolla di tropea grigliata, gelato alla senape (2) € 16,00
Stracotto di cervo, polenta al grano saraceno e sformato di patate e formaggio di
capra (14) € 20,00
Tagliata di tonno* ai semi di chia e cavolo nero stufato (11) € 20,00

Involtino di coda di rospo, radicchio e mazzancolle con crema di tropea (9,11)

€ 18,00
Ali di razza fritte, crema di cime di rapa e radicchio agrodolce (11) €17,00
Dolci
Tiramisu (8,10,14) € 5,00
Salame di cioccolato (1,8,10,14) € 5,00
Crumble al cacao e frutti di bosco (8,14) € 6,00
Parfait al pistacchio con salsa al caramello salato (1,8,10,14) € 5,00
Tortino al cioccolato con gelato al passion fruit (8,10,14) € 6,00
Coperto € 2,50

(i numeri tra parentesi indicano gli allergeni — per maggiori informazioni chiedete la
tabella degli allergeni al personale di sala)

* In base all’offerta di mercato, alcuni prodotti potrebbero essere congelati all’origine
o surgelati tramite sistema di abbattimento rapido



