
 
 
      
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Menu Cena  
Antipasti 
Cheesecake di burrata, biscotto al parmigiano, battuta di Regina delle Prealpi,  

chips di carote viola (8,14)        € 15,00 

Flan di zucca e fonduta di gorgonzola (10,14)     € 10,00 

Gnocco fritto ripieno di cappone in saor, composta di pere e jalapeno (1,2,8) € 12,00 

Moscardino Confit, crema di zucca allo zenzero e crumble di pane (7,8)  € 12,00 

Crocchetta di gamberoni, guacamole e maionese al wasabi (8,9,10)  € 14,00 

Millefoglie di baccalà mantecato con polenta al tartufo e maionese di barbabietola 
(3,11,14)          € 13,00 

 
Primi 
Bigoli con ragù di camoscio e nocciole tostate (28,10)    € 14,00  

Sopa coada (2,8,14)         € 17,00 

Lasagnette con radicchio Treviso e taleggio (8,14)     € 12,00  

Strozzapreti con zucca, ragù di coda di rospo e calamari (7,8,11)   € 13,00 

Linguine con crema di cavolo nero, branzino e mazzancolle (8,9,11)  € 13,00  

Fusilli bucati con crema di datterini confit e gransoporro (8,9)   € 15,00  

 

Secondi 
Tagliata di manzo con galletta di patate ai chiodini     € 22,00  

Stracotto di agnello con polenta taragna      € 19,00 

Ribs di maiale CBT con sformato di patate e zucca gratinata (3,14)  € 18,00 

Ali di razza fritte, crema di zucca e cime di rapa stufate (8,11)   € 18,00 

Filetto di branzino gratinato, crema di cipolle di Tropea e topinambur saltati 

 (8,11,14)          € 18,00  

Coda di rospo confit, radicchio Treviso agrodolce, maionese di pere (11) € 19,00 

 

Dolci 
Tiramisù (8,10,14)                      €   7,00 

Salame di cioccolato (1,8,10,14)         €   7,00 

Crumble di pere e noci (1,8,14)         €   7,00  

Tortino al cioccolato con gelato al pop corn (8,10,14)     €   7,00 

Semifreddo alla nocciola con salsa al miele montato (1,8,10,14)       €   7,00 

 

Coperto            €  2,50 

  
(i numeri tra parentesi indicano gli allergeni – per maggiori informazioni chiedete la 
tabella degli allergeni al personale di sala) 
* In base all’offerta di mercato, alcuni prodotti potrebbero essere congelati all’origine 
o surgelati tramite sistema di abbattimento rapido 


