
 
 

 

Menu du dîner 

 

Entrées   
Cheesecake de burrata, tartare de bœuf “Regina delle Prealpi”, gel de concombre, chips de riz (8,14)  
  € 16,00  

Flan de courgettes sur sa fondue de Brie (10,14)        € 10,00 

Cuisses de grenouille frites et polenta à la truffe (8)       € 12,00 

Salade de thon confit à l’huile de pamplemousse rose (11)      € 13,00 

Calamar farci, crème de petits pois et pecorino (7,8,14)       € 12,00 

“Mozzarella in carrozza” à l’avocat et gambas, purée d’oignon de Tropea caramélisé,  

compotée de jalapeño et poire (3,8,9,10)         € 13,00  

Les pâtes   
Garganelli avec coppa de porc braisée et effilochée (2,8,10)      € 14,00 

Lasagnettes aux légumes avec béchamel au safran (2,8,10,14)      € 12,00 

Bigoli au ragoût de lapin, olives Taggiasca et amandes grillées (1,2,8,10)    € 14,00 

Linguine à l’encre de seiche et poudre de betterave (7,8)       € 15,00 

Scialatielli avec crème de haricots cannellini, araignée de mer et crumble de pain (8,9,14)  € 16,00 

Strozzapreti avec crème de tomates datterini, ragoût de sardines et pesto de roquette (1,8,11) € 14,00 

Les plats  
Entrecôte de bœuf avec poireau confit         € 22,00 

Ribs de porc cuisson basse température et caponata de légumes (2,3)     € 18,00 

Magret de canard avec rhubarbe sautée et sauce miel-orange      € 20,00 

Thon au sésame noir avec légumes sautés à l’orientale (4,11)      € 22,00 

Ailes de raie frites, crème de fanes de navet et chou rouge aigre-doux (8,11)    € 18,00 

Gambas gratinées, purée de patates douces et mayonnaise au wasabi (3,8,9,10,14)   € 20,00  

Les desserts 
Tiramisu (8,10,14)               €   7,00  

Saucisson au chocolat (1,8,10,14)         €   7,00 

Parfait à la réglisse  sauce cacao et rhum (8,10,14)       €   8,00 

Granita sicilienne au pamplemousse rose et poivre du Sichuan      €   7,00 

Moelleux au chocolat avec glace poire et gingembre (8,10,14)      €   8,00 

  

Couvert                €  2,50 

 
(les chiffres entre parenthèses indiquent les allergènes - pour plus d'informations demandez au 
personnel de la salle le tableau des allergènes) 
* Selon l'offre du marché, certains produits peuvent être surgelés d'origine ou surgelés grâce à un 
système de refroidissement rapide 


